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Termo de Referência

Processo..: 23081.010227/2009-52 252 / 2009 Data da Emissão: 28/08/2009Pregão SRP

Objeto Resumido:
Abertura: Dia: 14/09/2009 09:00:00Hora:

Modalidade de Julgamento : Menor Preço

Item Especificação Unidade Preço Máximo Quantidade Preço Unitário Preço Total

1 CARNE BOVINA, TRASEIRO SEM OSSO DESENGORDURADA (COXÃO DE
DENTRO). RESFRIADA. PEÇA COM O MÁXIMO DE 5 KG. EMBALAGEM À VÁCUO.

Kilogramas ________________ _____________25.000,0014,0000

2 CARNE BOVINA RESFRIADA, TRASEIRO SEM OSSO DESENGORDURADA (COXÃO
DE FORA).PEÇA COM O MÁXIMO DE 5 KG. EMBALAGEM: À VÁCUO.

Kilogramas ________________ _____________20.000,0012,0000

3 CARNE BOVINA, TRASEIRO SEM OSSO DESENGORDURADA (ALCATRE).
RESFRIADA.  EMBALAGEM À VÁCUO.

Kilogramas ________________ _____________1.000,0015,0000

4 CARNE BOVINA  RESFRIADA. TRASEIRO SEM OSSO DESENGORDURADA (TATU),
 EMBALAGEM À VÁCUO.

Kilogramas ________________ _____________2.500,0013,0000

5 CARNE BOVINA DE 1ª QUALIDADE (COXÃO DE DENTRO, ALCATRA), ISCAS, SEM
NERVOS E SEM GORDURA.  RESFRIADA. EMBALAGEM DE 10  A 20 KG  À
VÁCUO.

Kilogramas ________________ _____________8.000,0015,0000

6 CARNE BOVINA, TRASEIRO SEM OSSO DESENGORDURADA (PATINHO).
RESFRIADO. PEÇA COM O MÁXIMO DE 5 KG. EMBALAGEM DE 10 A 20 KG, À
VÁCUO.

Kilogramas ________________ _____________4.000,0014,0000

7 CARNE BOVINA RESFRIADA TRASEIRA SEM OSSO DESENGORDURADA (
CONTRA FILÉ). EMBALADA  À VACUO.

Kilogramas ________________ _____________1.000,0014,0000

8 HAMBÚRGUER DE CARNE BOVINA, TEMPERADO (SEM PIMENTA). EMBALADO
INDIVIDUALMENTE. PESO MÉDIO DE 50 A 60 G A PORÇÃO. CONGELADO. CAIXA
COM NO MÁXIMO 50 UNIDADES. MARCAS APROVADAS: POMPÉIA, SADIA,
SEARA, PERDIGÃO. MARCAS NÃO APROVADAS: APRESENTAR AMOSTRA.

Unidade ________________ _____________57.000,000,7000

9 SOBRECOXA DE FRANGO, PESO UNITÁRIO ENTRE 180 E 200 G. RESFRIADA.
EMBALAGEM DE 1 A 5 KG.

Kilogramas ________________ _____________29.000,0010,0000

10 CARNE DE FRANGO REESTRUTURADA CONGELADA  - MEDALHÕES DE
FRANGO. PESO UNITÁRIO DE 60 G. EMBALADA À VÁCUO. EMBALAGEM DE 5 A
10 KG.

Kilogramas ________________ _____________3.000,0016,0000

11 BIFE DE CARNE BOVINA DE 1ª QUALIDADE (COXÃO DE DENTRO), SEM NERVOS
E SEM GORDURA. PESO MÉDIO DE 120 G A PORÇÃO. RESFRIADO E AMACIADO.
EMBALAGEM DE 10 A 20 KG, À VÁCUO.

Kilogramas ________________ _____________3.000,0015,0000

12 BIFE DE FÍGADO BOVINO, SEM PELE EXTERNA. PESO MÉDIO DE 150 G A Kilogramas ________________ _____________500,0011,0000
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PORÇÃO. RESFRIADO. EMBALAGEM DE 10 KG, À VÁCUO.
13 CARNE BOVINA DE 1ª QUALIDADE (COXÃO DE DENTRO OU PATINHO), MOÍDA,

SEM NERVOS E SEM GORDURA. RESFRIADA. EMBALAGEM DE 5 KG, À VÁCUO.
Kilogramas ________________ _____________1.000,0014,0000

14 CARNE BOVINA PARA ASSAR (TATU, CAPA DE CONTRA-FILÉ), SEM GORDURA.
RESFRIADA. PEÇA COM NO MÁXIMO 2 KG. EMBALAGEM DE 5 A 10 KG, À
VÁCUO.

CONDIÇÕES DE FORNECIMENTO PARA O HUSM:

    Ø   A SOLICITAÇÃO E/OU ALTERAÇÃO DAS QUANTIDADES PODEM SER
REALIZADAS POR TELEFONE OU E-MAIL ATÉ AS 15 HORAS DO DIA ANTERIOR A
ENTREGA;

    Ø   A ENTREGA DO PEDIDO DEVE SER REALIZADA NO SERVIÇO DE
NUTRIÇÃO E DIETÉTICA DO HUSM, ENTRE 1 A 6 VEZES POR SEMANA
CONFORME FOR ESTIPULADO PELO SERVIÇO;

    Ø   O HORÁRIO PARA ENTREGA DEVERÁ SER DAS 09:30 AS 11:00 HORAS OU
OUTRO HORÁRIO CONFORME FOR SOLICITADO PELO SERVIÇO. NÃO SERÃO
ACEITAS ENTREGAS FORA DOS HORÁRIOS ESTABELECIDOS;

    Ø   QUAISQUER PRODUTOS QUE ESTEJAM FORA DOS PADRÕES DE
QUALIDADE DESCRITOS, SERÃO DEVOLVIDOS E DEVERÃO SER
IMEDIATAMENTE REPOSTOS;

    Ø   OS MATADOUROS OU FRIGORÍFICOS DEVEM APRESENTAR ATESTADO
EMITIDO PELO SIF/CISPOA INDICANDO QUE A EMPRESA POSSUI REGISTRO NO
MIN. DA AGRICULTURA;

    Ø   PARA TODOS OS ESTABELECIMENTOS QUE NÃO ABATEM OU
INDUSTRIALIZEM O(S) PRODUTO(S) SOLICITADOS APRESENTAR ALVARÁ
SANITÁRIO EXPEDIDO PELO MUNICÍPIO, ALÉM DE ATESTADO DO MATADOURO/
FRIGORÍFICO DE ORIGEM DA CARNE EMITIDO PELO SIF/CISPOA INDICANDO QUE
A EMPRESA POSSUI REGISTRO NO MIN. DA AGRICULTURA;

    Ø   OS ENTREPOSTOS E FÁBRICAS DE CONSERVAS DE PRODUTOS
CÁRNEOS DEVEM APRESENTAR SIF/CISPOA/SIM, ALÉM DE ATESTADO DO
MATADOURO/ FRIGORÍFICO DE ORIGEM DA CARNE EMITIDO PELO SIF/CISPOA
INDICANDO QUE A EMPRESA POSSUI REGISTRO NO MIN. DA AGRICULTURA;

Kilogramas ________________ _____________2.000,0013,0000
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    Ø   OS PRODUTOS DEVERÃO VIR ACONDICIONADOS CONFORME PREVÊ A
LEGISLAÇÃO, CONTENDO IMPRESSO NA EMBALAGEM A IDENTIFICAÇÃO DO
PRODUTO E DO ESTABELECIMENTO DE ORIGEM, REGISTRO NO SIF, CORTES
CONTIDOS, PESO LÍQUIDO, DATA DA INDUSTRIALIZAÇÃO E VALIDADE;

    Ø    O PRAZO DE VALIDADE MÍNIMO PARA OS PRODUTOS CÁRNEOS DEVE
SER DE 4 DIAS A CONTAR DA DATA DE ENTREGA;

    Ø   A EMBALAGEM PLÁSTICA DAS CARNES DEVE SER TRANSPARENTE;

    Ø   O TRANSPORTE DEVERÁ SER EM CARRO REFRIGERADO INSPECIONADO
PELA VIGILÂNCIA SANITÁRIA, SENDO NECESSÁRIA A APRESENTAÇÃO DO
ALVARÁ SANITÁRIO DO VEÍCULO NA PRIMEIRA ENTREGA;

    Ø   CONFORME A RESOLUÇÃO (ANVISA) 216/04 E PORTARIA ESTADUAL
542/06 AS TEMPERATURAS NA OCASIÃO DO RECEBIMENTO DEVEM SER:
- INFERIOR A 5°C PARA ALIMENTOS RESFRIADOS;
- INFERIOR A - 18°C PARA ALIMENTOS CONGELADOS;

    Ø   O FUNCIONÁRIO RESPONSÁVEL PELA ENTREGA DEVE ESTAR
UNIFORMIZADO (TOUCA OU BONÉ, AVENTAL E SAPATO FECHADO).

CONDIÇÕES DE FORNECIMENTO PARA O RU:

     "	 A solicitação e/ ou alteração das quantidades deverão ser realizadas por telefone
e/ou email, as mudanças nas quantidades podem ocorrer até as 15 horas do dia
anterior;
"	 Quaisquer produtos que estejam fora dos padrões de qualidade descritos serão
devolvidos e deverão ser imediatamente repostos;
"	 Os matadouros ou frigoríficos devem apresentar atestado emitido pelo SIF/ CISPOA
indicando que a empresa possui registro no Ministério da Agricultura;
"	 Para todos os estabelecimentos que não abatem ou industrializam o(s) produto(s)
solicitados é indispensável a apresentação do alvará sanitário expedido pelo município
além de atestado emitido pelo SIF/ CISPOA do matadouro/ frigorífico de origem da
carne, indicando que a empresa possui registro no Ministério da Agricultura.
"	 Os produtos deverão ser acondicionados conforme prevê a legislação, contendo
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impresso na embalagem a identificação do produto e do estabelecimento de origem,
registro no SIF, cortes contidos, peso líquido e data da industrialização e validade;
"	 O transporte deverá ser realizado em carro refrigerado inspecionado pela vigilância
sanitária sendo necessária a apresentação do alvará sanitário do veículo na primeira
entrega.
"	 Conforme resolução (ANVISA) 216/2004 e Portaria Estadual 542/06 as temperaturas
na ocasião do recebimento devem ser adequadas para transporte. Serão aceitos
temperaturas para os produtos resfriados entre 1º a 5ºC e os produtos congelados entre
-16º e -18;
"	 O funcionário responsável pela entrega deve estar uniformizado (touca/boné, jaleco,
sapato fechado).
"	 As entregas deverão ser parceladas conforme a necessidade, sendo o local de
entrega o almoxarifado do RU Campus no campus, no horário das 07h00min às
08h30min de Segunda à Sábado.

______/______/_______

Informar:

Razão Social da Empresa:

CNPJ: __________________________________________

Razão Social da Empresa:

Endereço, Local e Estado: _______________________________________________________________________________________________________________________

Cep: __________________________ Fone/Fax: _______________________________ Telex: _______________________________

Nome do Banco: __________________________________ Nome da Agência: _____________________________________ Número da Agência: ___________________

Número Conta Bancária: __________________________________ Data:

-----------------------------------------------------------------------------------------------
Assinatura

_______________________________________________________________________________________________________________________


